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Zatacznik nr 4
do specyfikacji postpowania

Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamowienia jest zapewnienie positkOvprzygotowanie i dostarczenie
gotowej zupy oraz drugiego dania — dla uczestnigéojektu — 15 senioréw co do zasady
po 65 rokuzycia. Dostawa do budynkwtiacego siedzip Domu Seniora w R Wielkiej,
Réza Wielka 31A, 64-930 Szydtowo.

Zakres zamowienia obejmuje przygotowanie i dostarezwe wtasnym zakresie gotowe]
zupy i drugiego dania oraz ich roztadunek do Dorani&a w Ray Wielkiej.

Okreslona w zapytaniu il& positkow (3 960 porcji zupy i 3 960 porcji drugedania)
stuzy do obliczenia ceny oferty i poréwnania ofert.

Dzienna ilég¢ positkow (15 porcji zupy i 15 porcji drugiego dahimaze ulec zmianie
w zaleenosci od frekwencji. Nie bdzie to stanowi podstawy do wnoszenia przez
Wykonawe; jakichkolwiek roszcz& Rozliczenia dotyczybeds faktycznie dostarczonej
ilosci porcji.

Wykonawca zobowizany ledzie zapewrd ilos¢ zupy oraz drugiego dania zgadn
z zapotrzebowaniem ztionym na dany dzie przez osob wskazap przez
Zamawiagcego. O liczbie wydawanej zupy oraz drugiego dsvyonawca informowany
bedzie do wspdlnie ustalonej godziny.

Dostawa zupy oraz drugiego daniglbie s¢ odbywa od poniedziatku do piku srednio
przez 22 dni w miescu z wyhczeniem dni ustawowo wolnych od prac§wiigt. Termin
rozpoczcia realizacji ustugi zostanie ustalony z asalskazagp przez Zamawiagego.

Zupe oraz drugie danie Wykonawca dostatchgdzie wilasnymisrodkami transportu
przystosowanymi do przewoziywnosci. Sposob transportu ma gwarantéwetasciwa
ochrore | temperatug przewaonej potrawy oraz jej jakd. Kazda porcja ma zosta
dostarczona w osobnym naczyniu jednorazowym, pexzmym do kontaktu z
zywnoscig. Temperatura dostarczonych porcji zupy winna wihosnimum 75 stopni C,
natomiast temperatura dostarczonych porcji drugtgoa (za wyjtkiem surowek) winna
wynosié minimum 63 stopnie C. Dostarczanie zupy oraz awmgi dania édzie
realizowane przez Wykonawaa jego koszt i ryzyko.

Godziny dostarczania zupy oraz drugiego dania: uwgedbstalé z osoly wskazan przez
Zamawiajcego.

Wykonawca zobowzuje s¢ do ukiladania jadiospisu na okres 5 dni w terminie
umazliwiajgcym jego zatwierdzenie przez ogoliskazagp przez Zamawiagego.

Positek ma b§ przygotowany zgodnie z oboyziujgcymi normami i przepisami prawa w
tym zakresie. Wykonawcabzie przygotowywat i dostarczat positek zachayeuyymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personeluaiuwkéw produkcji oraz wenie
odpowiedzialnéc za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowdzany jest do przygotowania positku o napsgym standardzie, na
bazie produktow najwaszej jakdci i bezpieczastwem zgodnie z obowzujgcymi w tym
zakresie normami, w jakoi i konsystencji odpowiedniej dla seniorow.
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12. Positek winien by przygotowany z zachowaniem diet pokarmowyctli jaka informacje
przekae Zamawiacy.

13. Warunki jakie musi spettipositek:

1) porcja zupy:
— nie mniejsza ri 300 ml,
— tygodniowy jadtospis winien k& urozmaicony, np. krem brokutowy,
pomidorowy, rosét, zupa ogorkowa, krupnik,
— zupa winna b¥ lekkostrawna, przygotowana z surowcéw wysokiejojak
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bezzyadia substancji
dodatkowych, produktow z glutaminianem sodu;

2) porcja drugiego dania:

— nie mniejsza i 350 g,

- w tygodniowym jadtospisie natg uwzgkdni¢ ziemniaki (gotowane lub puree),
minimum raz w tygodniu kagza take sos do polania,

- w tygodniowym jadtospisie natg uwzgkdni¢ chude mgso drobiowe, minimum
raz w tygodniu ryb,

- w tygodniowym jadtospisie natg uwzgkdni¢c warzywa podane w postaci np.
surowki, startej marchewki, smanych burakow.

14. Zamawiajcy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresielagai dostarczonych
porcji z wymogami Zamawiagego pod wzglddem wagowym i podtrzymania
odpowiedniej temperatury dostarczonych porciji.

15.  Wykonawca zobowzuje s¢ do usungcia zwytych naczy jednorazowego aytku
oraz odpaddw pokonsumpcyjnych na wiasny koszt.

16. Wykonawca jest zobogzdany do przechowywania na swoim terenie probek
dostarczonych kalego dnia porcji przez okres co najmniej 72 godzaznaczeniem
daty, godziny, zawarfgi i podpisu osoby odpowiedzialnej za pobranie grdb

17.  Wykonawca zobowzuje s¢ — przez caly okres realizacji zamoOwienia — do
ubezpieczenia od odpowiedziadeo cywilnej w zakresie prowadzonej dziatadod
Zwigzanej z przedmiotem zaméwienia. Wykonawca ponolsigpadpowiedzialnét
za szkody powstate w zgaku z realizagj zamowienia (w tym w szczegokwm za
zatrucia pokarmowe) izoboyzauje sé do poniesienia skutkow prawnych i
finansowych z tym zwzanych.

18. Cena zostanie obliczona w taki spos@blrdzie to cena stata za jegdporcg zupy
oraz za jeds porcg drugiego dania. Cengdizie zawierata wszelkie koszty zywane
Z realizacj zamowienia zgodnie z zapytaniem ofertowym.



